
Al Vecchio Mulino

Antipasti

RISTORANTE

cucina tipica di montagna

Tagliere misto di salumi e formaggi (7-12)  

Vitello tonnato della tradizione piemontese
(3-4-10) 

Battuta di Fassona piemontese con bagna cauda e
verdurine croccanti
(4-7) 

Bruschetta della casa con pomodoro fresco (4)

€ 15 
singolo

€ 30
doppio

€ 12

€ 14

€ 4

Toma nustral dla’crota 
Toma robusta del Monviso 
Tronchetto di capra

Salame Cavour 
Salame cotto 
Speck affumicato al Barolo 
Pressata di Rialpo

Per  a l lergeni  ed eventual i  ch iar iment i ,  r i vo lgers i  a l  personale.
È poss ib i le  t rovare pro iett i l i  ne l la  se lvaggina,  in  quanto la  carne serv i ta è cacciata.

Coperto €  2 ,50

*Prodotto congelato 
**Prodotto abbattuto



Al Vecchio Mulino

Primi

RISTORANTE

cucina tipica di montagna

Per  a l lergeni  ed eventual i  ch iar iment i ,  r i vo lgers i  a l  personale.
È poss ib i le  t rovare pro iett i l i  ne l la  se lvaggina,  in  quanto la  carne serv i ta è cacciata.

Coperto €  2 ,50

*Prodotto congelato 
**Prodotto abbattuto

Polenta concia (7)  

Tagliolini al ragù di Fassona piemontese 
( 1-3-9-12) ** 

Chicche al mirtillo alla fonduta di Fontegidia e
nocciole Igp (1-3-7-8) * 

Tagliatelle al farro e rosmarino con ragù di lepre 
( 1-3-9-12) * 

Agnolotti al brasato alla Cavour 
( 1-3-7-9-12) * 

€ 13 

€ 10

€ 14

€ 14

€ 15



Al Vecchio Mulino

Secondi

RISTORANTE

cucina tipica di montagna

Per  a l lergeni  ed eventual i  ch iar iment i ,  r i vo lgers i  a l  personale.
È poss ib i le  t rovare pro iett i l i  ne l la  se lvaggina,  in  quanto la  carne serv i ta è cacciata.

Coperto €  2 ,50

*Prodotto congelato 
**Prodotto abbattuto

Tagliata di Fassona piemontese con patate al
forno (250/300g) 

Stinco di maiale tirolese affumicato CBT con
patate al forno  

Tomahawk di cinghiale alla griglia con patate al
forno * 

Polenta e cervo in civet (1-9-13) * 

Polenta concia e cervo (1-7-9-13) * 
 
Tometta paglierina gratinata al forno con miele e
noci (7-8) 

€ 22

€ 20

€ 25

€ 16

€ 20

€ 12

Le Bistecche
T-bone di Fassona piemontese con verdure
grigliate e patate al forno 
 
T-bone di vacca “Baldracca” con verdure grigliate
e patate al forno

€ 8/etto

€ 9/etto



Per  a l lergeni  ed eventual i  ch iar iment i ,  r i vo lgers i  a l  personale.
È poss ib i le  t rovare pro iett i l i  ne l la  se lvaggina,  in  quanto la  carne serv i ta è cacciata.

Coperto €  2 ,50

Bevande

Acqua 0,5L € 1,50 (gas./nat.)

Acqua 1L € 2,50 (gas./nat.)

Bibite € 3,00

Bionda piccola € 3,50 (birra Messina)

Bionda media € 6,00 (birra Messina)

Rossa ⁠piccola € 3,50 ( Moretti “ La Rossa 7.2”)

Rossa media € 6,00 ( Moretti “ La Rossa 7.2”)

Weiss piccola € 4,00 ( Moretti “La Bianca 5.0”)

Weiss media € 7,00 ( Moretti “La Bianca 5.0”)

Birra Giraffa (max 3,5L) 12,00 €/L

Vino della casa
della cantina sociale di Vinchio Vaglio

Vino della casa 1/4L € 5,00

Vino della casa 1/2L € 7,00

Vino della casa 1L € 12,00

Proponiamo Dolcetto, Barbera, Frizzantino bianco, Chardonnay, Rosé
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